
 

 

 

Vorspeisen jeweils mit warmen Pita-Brot 

Trio Hellas – Tzatziki, Thunfischcreme und Oliven     8,90 

Tzatziki mit frischen Gurken, Knoblauch und Gewürzen    5,90 

Knoblauchbrot mit Käse überbacken und Tzatziki     7,50 

Taramas - Fischrogencreme mit Zitrone       7,90 

Saganaki - gebackener Fetakäse mit Zitrone      8,90 

Gigantes Plaki - gebackene Bohnen in Tomatensoße    8,90 

Dolmadakia - gefüllte Weinblätter in Tomatensoße     8,90 

Gegrillter Schafskäse           9,90 

Gegrillte Peperoni mit Knoblauch und Kräuterbutter    8,90 

Gemüseteller gebratene Auberginen und Zucchini mit Tzatziki   9,90 

Pikilia (Vorspeisenplatte für zwei Personen)     22,90 

Gigantes, Tzatziki, Taramas, Thunfischcreme, Peperoni, Oliven & Weinblätter 

Salate 

Kleiner Krautsalat          3,90 

Kleiner Bauernsalat           7,90 

Bauernsalat mit Tomaten, Gurke, Schafskäse, Zwiebeln,   14,60 
Paprika und Oliven        

    + zusätzlich mit Gyros     16,90 

    + zusätzlich mit Hähnchenbrust   16,90 

    + zusätzlich mit Garnelen    16,90 

Vegetarisch & Vegan 

Gemüseauflauf mit Metaxasauce & Käse überbacken (vegetarisch) 15,90 

Sellerieschnitzel gebacken mit Pommes oder Tomatenreis  15,90 

und Salatbeilage (vegan) 



 

 

 

Fischgerichte 

Calamari mit Pommes, Tomatenreis, Tzatziki & Salat    16,90 

Zanderfilet auf Spinat (mit Zwiebeln), Kräuterbutter, Tzatziki  20,90 
und Kartoffelgratin 

Fischplatte „Poseidon“ (für 2 Personen)           Preis pro Person 28,90 
Zanderfilet, Calamari & Garnelenspieß auf Grillgemüse mit Kartoffelgratin 

Gyros Schweinefleisch vom großen Drehspieß 

Gyros mit Tomatenreis, Pommes, Tzatziki und Salat    16,90 

Gyros mit gebr. Zwiebeln & Champignons, Tzatziki,    19,80 
Tomatenreis, Pommes und Salat  

Gyros mit Metaxasauce, überbacken mit Käse, Tomatenreis  19,80 
Pommes und Salat 

Gyros mit Omelette, Tzatziki und Salat      13,90 

Grillgerichte  

Jeweils mit Pommes, Tomatenreis, Tzatziki und Salat 

Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln      16,70 

Bifteki mit Spiegelei          17,90 

Bifteki mit Käse überbacken und Metaxasauce     19,20 

Souvlaki (Spieß)          17,90 

Souvlaki mit Käse überbacken und Metaxasauce     19,20 

Lammfilet mit Rahmsauce         26,80 

Lammkoteletts mit Kräuterbutter       22,90 

Lammfilet und Lammkoteletts mit Kräuterbutter, Rahmsauce  29,60 
Brokkoli und Kartoffelgratin  



 

 

 

Mixteller 

Jeweils mit Pommes, Tomatenreis, Tzatziki, Zwiebeln und kleinem Salat 

Nestorteller  Gyros und Souvlaki      16,90 

Malenteteller Gyros und Bifteki       18,90 

Zeusteller  Gyros und Hähnchenbrustfilet    18,90 

Athenteller Gyros und Rinderleber      18,90 

Bauernteller Gyros und Lammkoteletts     19,70 

Santorini  Gyros mit Souvlaki und Suzuki    18,80 

Mykonos  Gyros mit Souvlaki und Rinderleber   19,80 

Sokrates  Gyros mit Souvlaki, Rinderleber & Schweinesteak 21,80 

Rhodos Spezial (für 2 Personen)        Preis pro Person 24,50   
Rinderleber, Souvlaki, Suzuki, Hähnchenbrustfilet und Gyros 

Für den kleinen Appetit 

Jeweils mit Pommes, Reis, Tzatziki und Salat 

Gyros            14,90 

Lammfilet           16,90 

Souvlaki            14,90 

Gyros und Rinderleber         15,50 

Gyros mit Metaxasauce und Käse überbacken    15,90 

Rinderleber mit Metaxasauce und Käse überbacken   15,90 

Kinderteller 

Spaghetti mit Hackfleischsauce oder Tomatensauce    8,90 

Chicken Nuggets mit Pommes        9,90 

Gyros mit Pommes und Tzatziki        9,90 

 



 

 

 

Nachspeisen 

Gemischtes Eis - 3 Kugeln Vanille, Schokolade & Erdbeere    6,90 

              + Sahne         0,90 

Griechischer Joghurt mit Nüssen und Honig       6,90 

Loukoumades Hefeteigbällchen mit Honig und Zimt     5,90 

             + eine Kugel Vanilleeis  2,30 

 

 

 

 

Gerichte zum Mitnehmen 

Alle Gerichte sind auf Vorbestellung auch zum Mitnehmen erhältlich. 

An Tagen mit hoher Auslastung (z. B. bei vielen Reservierungen) können wir leider 
keine Bestellungen zum Mitnehmen annehmen. 

Ob ein Abholservice aktuell möglich ist, erfahren Sie telefonisch während der 
Öffnungszeiten unter 04523 / 20 25 80. 

 

Hinweise: 

• Auskunft über Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. 

• Unsere Mitarbeitenden sind umfassend in Hygienestandards geschult, die vor, 
während und nach jedem Arbeitsschritt eingehalten werden. Dennoch kann eine 
unbeabsichtigte Kreuzkontamination mit kennzeichnungspflichtigen Allergenen 
nicht vollständig ausgeschlossen werden. 



 

 

 

Biere vom Fass 

Warsteiner Premium Pilsener       0,3l  4,00  |  0,4l  5,00 

Alster mit Sprite, Himbeerbrause oder Cola     0,3l  4,00  |  0,4l  5,00 

König Ludwig Dunkel         0,3l  4,50  |  0,5l   5,90 

Flaschenbiere 

König Ludwig Weißbier                  0,5l   5,90 
Natur, Dunkel oder Alkoholfrei 

Warsteiner Alkoholfrei        0,33l  3,90 

Mythos griechisches Importbier       0,33l  3,90 

Alkoholfreie Getränke 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi         0,2l   3,00  |   0,4l   4,80 

Mineralwasser mit oder ohne Getöse            0,25l   2,90  |  0,75l  6,90 

Bitter Lemon            0,2l   3,50 

Tonic Water            0,2l   3,50 

Ginger Ale             0,2l   3,50 

Apfel-, Rhabarber-, Maracuja- oder Kirschschorle     0,4l   5,30 

KiBa (Kirsch-Bananen-Nektar)       0,3l   3,50  |  0,4l   5,50 

Apfelsaft, naturtrüb           0,2l  2,90 

Orangensaft             0,2l   3,50 

Kirschsaft               0,2l  3,50 

Longdrinks 

Ouzo auf Eis          5,80 

Bacardi Cola          7,50 



 

 

 

Whisky Cola          7,90 

Wodka Lemon          7,90 

Gin Tonic           7,90 

Havanna 3. J. mit Cola         7,50 

Havanna 5. J. mit Cola         8,80 

Spirituosen 2cl 

Ouzo Pilavas           2,80 

Metaxa 5*           4,00 

Metaxa 7*           4,90 

Baileys           3,00 

Korn            2,50 

Jägermeister          2,80 

Ramazzotti          3,00 

Averna           3,00 

Sambucca           3,00 

Wodka           3,00 

Warme Getränke 

Tasse Kaffee          3,00 

Latte Macchiato          4,70 

Cappuccino          3,70 

Griechischer Mokka         3,90 

Espresso           3,00 

Doppelter Espresso         4,40 

Glas Tee           3,50 

Earl Grey, Pfefferminz, Früchte, Kräuter 



 

 

 

Aperitifs 

Secco weiß, trocken           0,1l   3,90 

Secco weiß, trocken                0,75l   25,00 

Aperol Spritz           0,2l   8,30 

Lillet Peach - Pfirsich küsst Prosecco -        0,2l   8,30 

Weißwein 

Imiglikos        0,2l  4,50   |   0,5l    9,00 

lieblich, süffig mit den typischen Aromen 

Retsina geharzter Wein              0,2l   5,50   |   0,5l     11,00 

Chardonnay I.G.P., Südfrankreich            0,2l   7,30    |   0,75l  22,90 

Aimery-Sieur d‘Arques, trocken, fruchtig und frisch 

Grauer Burgunder QbA, Pfalz            0,2l   7,80  |   0,75l   23,90 

Schneider Pfaffmann, trocken, saftig mit Aromen von Ananas und Honig 

Roséwein 

Villa JL Spätburgunder Pfalz, halbtrocken         0,2l   7,30   |   0,75l   22,90 

Rotwein 

Imiglikos lieblich und süffig              0,2l   4,50   |   0,5l     9,00 

Merlot I.G.P.               0,2l   7,30   |   0,75l   22,90 

Aimery-Sieur d‘Arques, trocken, voll und weich mit feiner Frucht 

Cabernet Sauvignon I.G.P.             0,2l   7,30   |   0,75l   22,90 

Aimery-Sieur d‘Arques, trocken, vollmundig & kräftig mit deutlicher Frucht 


